
Eine designorientierte Lösung
für anspruchsvollstes Kochen,
oder anders ausgedrückt: High
Tech mit Human Touch. Der
Spaß bei der Bedienung dieser
innovationsfreudigen Dunst-
haube überrascht – die Gelenke
können jeweils einen Radius von
350° durchführen. Der Effekt
überzeugt – eine Kochfeld-
abdeckung von 2,10 Metern
macht die filigrane GSI 72 zu

einer der ganz Großen unter den
Insellösungen. Als Tischlösung
hat sich diese Lösung bereits
durchgesetzt und damit die
Nachfrage für die Insellösung im
Küchenbereich geschaffen.

Es bedarf eigentlich keiner gro-
ßen Erwähnung, dass bei den
Filtern selbstverständlich der
aktuellste Stand der Technik ver-
wendet wird. Darüber hinaus

erleichtert ein extrem langlebiger
und spülmaschinengeeigneter
Metallfilter aus eigener
Herstellung die Pflege und opti-
miert so die komfortablen
Eigenschaften. 
Die GSI 72 wird mit verschiede-
nen externen Motoren geliefert,
deren Leistungen zwischen 725
und 1200 m 3 /h liegen, sowie
einer Umluftversion mit einer
Leistung von 440 m 3 /h. 

Alles zusammen auf den Punkt
gebracht: Das Kochen wird
durch die GSI 72 von Homeier
zu einem aktiv gestalteten
Verwöhnprozess. Die Mischung
aus Design, Dynamik und
Innovationsfreude wird sicher-
lich nicht nur Freunde des pro-
fessionellen Kochens überzeu-
gen, sondern auch die eine oder
andere Singleküche aufwerten.

Eine Dunsthaube hat Premiere
Form und Funktion: Das sich diese beiden Faktoren für einen echten Hingucker nicht gegenseitig ausschließen,

beweist die neue GSI 72. Der Weltpremiere aus dem Hause Homeier gelingt es, durch rotierende Gelenke ein

Bedienfeld von über 2 Meter abzudecken. Und somit durch ansprechendes Design und innovativer Lösung für

großzügiges Kochen ein Highlight in jeder Küche zu setzen.




